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Положение по организации питания 

Муниципального дошкольного образовательного учреждения 
«Детский сад общеразвивающего вида с приоритетным осуществлением 
познавательно-речевого развития детей № 40 «Тополек» г. Зеленокумска 

Советского района» 
1. Общие положения 

1.1. Настоящее Положение об организации питания Муниципального 
дошкольного образовательного учреждения «Детский сад общеразвивающего вида с 
приоритетным осуществлением познавательно-речевого развития детей № 40 
«Тополек» города Зеленокумск Советского района»  (далее — Положение) 
разработано в соответствии с: 

 « Федеральным законом Российской Федерации от 29.12.2012г. № 273-ФЗ «Об 
образовании в Российской Федерации» (с изменениями и дополнениями); 

Федеральным законом Российской Федерации от 05.04.2013г. № 44-ФЗ «О 
контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения 
государственных и муниципальных нужд» (с изменениями и дополнениями); 

Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 
Федерации от 27.10.2020г. № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических 
правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования 
к организации общественного питания населения»; 

Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 
Федерации от 28.09.2020г. № 28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-
20«Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи» 

Приказом Министерства здравоохранения и социального развития Российской 
Федерации от 11.03.2012г. № 213н и Министерства образования и науки Российской 
Федерации № 178 «Об утверждении методических рекомендаций по организации 
питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений»; 

Федеральным законом от 02.01.2000г. №29-ФЗ «О качестве и безопасности 
пищевых продуктов» (с изменениями и дополнениями); 



Постановление Главного государственного санитарного врача Российской 
Федерации от 28 января 2021 г. № 2 «Об утверждении санитарных правил и норм 
СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению 
безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»; 

Уставом Муниципального дошкольного образовательного учреждения 
«Детский сад общеразвивающего вида с приоритетным осуществлением 
познавательно-речевого развития детей № 40 «Тополек» города Зеленокумск 
Советского района» (далее - МДОУ). 

1.2. Настоящее Положение разработано с целью обеспечения 
сбалансированного питания обучающихся, посещающих МДОУ, осуществления 
контроля за созданием необходимых условий для организации питания в МДОУ и 
регламентирует организацию питания в МДОУ. 

1.3. Организация питания в МДОУ осуществляется на договорной основе с 
«поставщиком» как за счёт средств бюджета, так и за счет средств родителей 
(законных представителей) воспитанников. 

1.4. Порядок поставки продуктов определяется муниципальным контрактом и 
(или) договором. 

1.5. Закупка и поставка продуктов питания осуществляется в порядке, 
установленном Федеральным законом № 44-ФЗ от 05.04.2013г «О контрактной 
системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и 
муниципальных нужд» (с изменениями и дополнениями) на договорной основе, как 
за счет средств бюджета, так и за счет средств платы родителей (законных 
представителей) за присмотр и уход за детьми в МДОУ. 

1.6. Основными задачами организации питания воспитанников в МДОУ 
является: 

создание условий, направленных на обеспечение рациональным и 
сбалансированным питанием; 

гарантирование качества и безопасности питания, пищевых продуктов, 
используемых в приготовлении блюд, включая обеспечение всех санитарных 
требований к состоянию пищеблока, поставляемых продуктов питания, их 
транспортировке, хранению, приготовлению и раздаче блюд; 

пропаганда принципов здорового и полноценного питания. 
2. Организация питания на пищеблоке. 

2.1. Организация питания в МДОУ возлагается на администрацию МДОУ. 
2.2. В МДОУ предусматривается помещение для питания обучающихся 

(воспитанников). Контроль за качеством, разнообразием, витаминизацией блюд, 
закладкой продуктов питания, кулинарной обработкой, выходом блюд, вкусовыми 
качествами пищи, санитарным состоянием пищеблока, правильностью хранения, 
соблюдением реализации продуктов возлагается на ответственных за организацию 
питания (медицинский персонал, заведующий хозяйством), заведующего МДОУ. 



2.3. МДОУ совместно с Учредителем определяет потребность в материальных 
ресурсах и продуктах питания, приобретает их в централизованном порядке и на 
договорных началах. Закупка и поставка продуктов питания в МДОУ 
осуществляется в порядке, установленном Федеральным законом Российской 
Федерации от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, 
работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд». 

2.4. Объем закупки и поставки продуктов питания в МДОУ определяется в 
соответствии с нормами питания, утвержденными СанПиН 2.3/2.4.3590-20 
«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания 
населения», примерным 10-ти дневным меню. 

2.5. Питание воспитанников в МДОУ осуществляется в соответствии с 
примерным 10 дневным меню, разработанным на основе физиологических 
потребностей в пищевых веществах и норм питания детей дошкольного возраста, 
согласно утвержденным нормам для двух возрастных категорий детей (от 1 до 3-х 
лет и от 3-х до 7 лет) с учетом времени пребывания детей в МДОУ и обеспечивает 
сбалансированное питание обучающихся (воспитанников), необходимое для 
нормального роста и развития с учетом режима работы МДОУ и рекомендаций 
органов здравоохранения, утвержденного заведующим МДОУ. 

2.6. Обучающиеся (воспитанники), посещающие МДОУ, получают 
четырехразовое питание (завтрак, второй завтрак, обед, полдник). Завтрак должен 
составлять 25% суточной калорийности, второй завтрак 5%, обед -35%, полдник -
15%. При отсутствии второго завтрака калорийность основного завтрака должна 
быть увеличена на 5% соответственно. 

Допускается в течение дня отступление от норм калорийности по отдельным 
приемам пищи в пределах +/-5 % при условии, что средний % пищевой ценности за 
неделю будет соответствовать нормам. 

2.7. Ежемесячно в МДОУ ответственным по организации питания составляется 
отчет по выполнению норм питания. 

2.8. Объем пищи и выход блюд должны строго соответствовать возрасту 
ребенка. 

2.9. На основе примерного 10-дневного меню ежедневно ответственным за 
организацию питания составляется меню-требование на следующий день и 
утверждается заведующим МДОУ. 

2.10. Для детей в возрасте от 1,5лет до 3-х лет и от 3-х до 7 лет меню-
требование составляется отдельно. При этом учитываются: 

среднесуточный набор продуктов для каждой возрастной группы; 
объем блюд для этих групп; 
нормы физиологических потребностей; 
нормы потерь при холодной и тепловой обработки продуктов; 
выход готовых блюд; 



данные о химическом составе блюд; 
требования Роспотребнадзора в отношении запрещенных продуктов и блюд, 

использование, которых может стать причиной возникновения желудочно- 
кишечного заболевания, отравления; 

сведения о стоимости и наличии продуктов. 
2.11. Меню-требование является основным документом для приготовления 

пищи. Для приготовления пищи используется электрооборудование, электрическая 
плита. 

2.12. Вносить изменения в утвержденное меню-требование без согласования с 
заведующим МДОУ запрещается. 

2.13. При необходимости внесения изменения в меню (несвоевременный завоз 
продуктов, недоброкачественность продукта) заведующим хозяйством составляется 
объяснительная с указанием причины. В меню-требование вносятся изменения и 
заверяются подписью заведующего МДОУ, издается приказ заведующим МДОУ. 
Исправления в меню- требовании не допускаются. 

2.14. Для обеспечения преемственности питания родителей информируют об 
ассортименте питания ребенка, вывешивая меню на раздаче, в раздевалках групп, с 
указанием полного наименования блюд, их выхода. 

2.15. В целях пропаганды здорового образа жизни, принципов рационального 
питания персонал МДОУ проводит информационно-разъяснительную работу с 
родителями (законными представителями) по вопросам правильной организации 
питания детей с учетом возрастных потребностей и индивидуальных особенностей. 

2.16. Ответственный по питанию обязан присутствовать при закладке основных 
продуктов в котел и проверять блюда на выходе. 

2.17. Объем приготовленной пищи должен соответствовать количеству детей и 
объему разовых порций; пища подается теплой — температура первых и вторых 
блюд -50-60°. 

Непосредственно после приготовления пищи отбирается суточная проба 
готовой продукции (все готовые блюда). Суточная проба отбирается в объеме: 
порционные блюда - в полном объеме; первые блюда, гарниры и напитки (третьи 
блюда) - в количестве не менее 100 г; порционные вторые блюда, биточки, котлеты 
и т.д. оставляют поштучно, целиком (в объеме одной порции). 

Выдавать готовую пищу с пищеблока следует только с разрешения 
бракеражной комиссии, после снятия пробы и записи в бракеражном журнале 
результатов оценки готовых блюд. При этом в журнале отмечается результат пробы 
каждого блюда. 

В целях профилактики гиповитаминозов, непосредственно перед раздачей, 
медицинским работником осуществляется С-витаминизация Ш-го блюда. 

Выдача пищи на группы осуществляется строго по графику. 
3.Условия, сроки хранения продуктов. 



3.1. Прием пищевых продуктов и продовольственного сырья в МДОУ 
осуществляется при наличии товаросопроводительных документов, 
подтверждающих их качество и безопасность (товарно-транспортная накладная, 
счет-фактура, удостоверение качества, при необходимости - ветеринарное 
свидетельство). При централизованной поставке продукции и продовольственного 
сырья, для подтверждения качества и безопасности продукции и 
продовольственного сырья, допускается указывать в товарно-транспортной 
накладной сведения о номере сертификата соответствия, сроке его действия, органе, 
выдавшем сертификат, или регистрационный номер декларации о соответствии, 
срок ее действия, наименование изготовителя или производителя (поставщика), 
принявшего декларацию, и орган, ее зарегистрировавший, заверенные подписью и 
печатью изготовителя (поставщика, продавца) с указанием его адреса и телефона; 
удостоверение качества и безопасности предприятия-изготовителя). Продукция 
поступает в таре производителя (поставщика). 

При поставке продукции, расфасованной поставщиком, необходимо на 
этикетке поставщика проверять информации об изготовителе, дате и стране 
выработке продукции либо наличие этикетки изготовителя на продукции. 
Документация, удостоверяющая качество и безопасность продукции, 
маркировочные ярлыки (или их копии), сохраняются до окончания реализации 
продукции. Входной контроль поступающих продуктов (бракераж сырых 
продуктов) осуществляет ответственное лицо, назначенное приказом заведующего 
МДОУ. 

Результаты контроля регистрируются в специальном журнале бракеража 
скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок, который 
хранится в течение года. Не допускаются к приему пищевые продукты с признаками 
недоброкачественности, а также продукты без сопроводительных документов, 
подтверждающих их качество и безопасность, не имеющие маркировки, в случае 
если наличие такой маркировки предусмотрено законодательством Российской 
Федерации. 

3.2. Доставка пищевых продуктов осуществляется специализированным 
транспортом в соответствии с требованиями санитарных норм и правил. При 
транспортировке пищевых продуктов необходимо соблюдать условия, 
обеспечивающие их сохранность, предохраняющие от загрязнения, с учетом 
санитарно-эпидемиологических требований к их перевозке. Лица, сопровождающие 
продовольственное сырье и пищевые продукты в пути следования и выполняющие 
их погрузку и выгрузку, должны использовать специальную одежду. 

3.3. Пищевые продукты хранят в соответствии с условиями их хранения и 
сроками годности, установленными предприятием-изготовителем в соответствии с 
нормативно-технической документацией. Складские помещения для хранения сухих 



сыпучих продуктов оборудуются приборами для измерения температуры и 
влажности воздуха, холодильное оборудование - контрольными термометрами. 

3.4. Сроки хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов должны 
соблюдаться в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами и 
нормативами СанПиН. 

4. Организация питания детей в группах. 
4.1. Работа по организации питания детей в группах осуществляется под 

руководством воспитателя и заключается: 
в создании безопасных условий при подготовке и во время приема пищи; 
в формировании культурно-гигиенических навыков во время приема пищи 

детьми. 
4.2. Получение пищи на группы осуществляется помощниками воспитателей 

строго по графику, утвержденному заведующим МДОУ. Доставка пищи от 
пищеблока до групповой осуществляется в специально выделенных 
промаркированных закрытых ёмкостях. Маркировка предусматривает групповую 
принадлежность и вид блюда (1-е, 2-е, 3-е). 

4.3. Привлекать детей к получению пищи с пищеблока категорически 
запрещается. 

4.4. Пред раздачей пищи детям помощник воспитателя обязан: 
промыть столы горячей водой с мылом; 
тщательно вымыть руки; 
надеть специальную одежду для получения и раздачи пищи; 
проветрить помещение; 
сервировать столы в соответствии с приемом пищи. 
4.5. К сервировке столов могут привлекаться дети с 3-х лет. 
4.6. С целью формирования трудовых навыков и воспитания самостоятельности 

во время дежурства по столовому воспитателю необходимо сочетать работу 
дежурных и каждого ребенка (например: салфетницы собирают дежурные, а тарелки 
за собой убирают дети). 

4.7. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение детей в 
обедендай зоне. 

4.8. В группах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык 
самостоятельного приема пищи, докармливают воспитатель и помощник 
воспитателя. 

4.9. Учитывая то, что пищевая непереносимость может развиться практически 
на любой продукт, исключение таких продуктов из рациона питания осуществляется 
только в индивидуальном порядке (блюда и продукты, вызывающие 
непереносимость, исключаются из 

рациона питания конкретного ребенка с проявлениями непереносимости), на 
основании заключения врача. 



5. Организация питьевого режима в ДОУ 
5.1. Питьевой режим в дошкольном образовательном учреждении, а также при 

проведении массовых мероприятий с участием детей должен осуществляться с 
соблюдением следующих требований: 

5.1.1. Осуществляется обеспечение питьевой водой, отвечающей обязательным 
требованиям. 

5.1.2. Питьевой режим должен быть организован посредством установки 
стационарных питьевых фонтанчиков, устройств для выдачи воды, выдачи 
упакованной питьевой воды или с использованием кипяченой питьевой воды. Чаша 
стационарного питьевого фонтанчика должна ежедневно обрабатываться с 
применением моющих и дезинфицирующих средств. 

5.1.3. При проведении массовых мероприятий длительностью более 2 часов 
каждый ребенок должен быть обеспечен дополнительно бутилированной питьевой 
(негазированной) водой промышленного производства, дневной запас которой во 
время мероприятия должен составлять не менее 1,5 литра на одного ребенка. 

5.2. При организации питьевого режима с использованием упакованной 
питьевой воды промышленного производства, установок с дозированным розливом 
упакованной питьевой воды (кулеров), кипяченой воды должно быть обеспечено 
наличие посуды из расчета количества обслуживаемых (списочного состава), 
изготовленной из материалов, предназначенных для контакта с пищевой 
продукцией, а также отдельных промаркированных подносов для чистой и 
использованной посуды; контейнеров - для сбора использованной посуды 
одноразового применения. 

5.2.1. Упакованная (бутилированная) питьевая вода допускается к выдаче детям 
при наличии документов, подтверждающих её происхождение, безопасность и 
качество, соответствие упакованной питьевой воды обязательным требованиям. 

5.3. Кулеры должны размещаться в местах, не подвергающихся попаданию 
прямых солнечных лучей. Кулеры должны подвергаться мойке с периодичностью, 
предусмотренной инструкцией по эксплуатации, но не реже одного раза в семь 
дней. Мойка кулера с применением дезинфекционного средства должна 
проводиться не реже одного раза в три месяца. 

5.4. Допускается организация питьевого режима с использованием кипяченой 
питьевой воды, при условии соблюдения следующих требований: 

кипятить воду нужно не менее 5 минут; 
до раздачи детям кипяченая вода должна быть охлаждена до комнатной 

температуры непосредственно в емкости, где она кипятилась; 
смену воды в емкости для её раздачи необходимо проводить не реже, чем через 

3 часа. Перед сменой кипяченой воды емкость должна полностью освобождаться от 
остатков воды, промываться в соответствии с инструкцией по правилам мытья 
кухонной посуды, ополаскиваться. Время смены кипяченой воды должно 



отмечаться в графике, ведение которого осуществляется организацией в 
произвольной форме. 

6. Порядок учета питания. 
6.1. К началу учебного года заведующий МДОУ издает приказ о назначенйи 

ответственного за питание, определяются его функциональные обязанности. 
6.2. Ежедневно ответственный за питание составляет меню-требование на 

следующий день. Меню составляется на основании списков присутствующих детей, 
которые ежедневно, с 8.00 до 8.30 часов подают воспитатели групп. 

 Ежедневно до 9.00 ответственным за организацию питания работником ведется 
фактический учет питающихся детей. 

6.3. В случае снижения численности детей, если закладка продуктов для 
приготовления завтрака произошла, порции отпускаются другим детям, в виде 
дополнительного питание, главным образом детям старшего дошкольного и 
младшего дошкольного возраста в виде увеличения нормы блюда. 

6.4. С последующим приемом пищи (обед, полдник) дети, отсутствующие в 
МДОУ, снимаются с питания, а продукты, оставшиеся невостребованными, 
возвращаются на склад. Возврат продуктов, выписанных по меню для 
приготовления обеда не производится, если они прошли кулинарную обработку в 
соответствии с технологией приготовления детского питания. 

6.6. Возврату подлежат продукты: яйцо, консервация (овощная, фруктовая), 
сгущенное молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, масло растительное, 
сахар, крупы, макароны, фрукты, овощи. 

6.7. Учет продуктов ведется в журнале поступления продуктов. Записи 
производятся на основании первичных документов в количественном и суммовом 
выражении. В конце месяца подсчитываются итоги. 

6.8. Начисление оплаты за питание производится бухгалтером отдела 
администрации управления образования (централизованной бухгалтерией) на 
основании табелей посещаемости, которые заполняют педагоги. Число д/дней по 
табелям посещаемости должно строго соответствовать числу детей, состоящих на 
питании в меню-требовании. Бухгалтерия, сверяя данные, осуществляет контроль 
рационального расходования средств. 

6.9. Расходы по обеспечению питания детей включаются в оплату родителям 
(законным представителям), размер которой устанавливается Учредителем. 

7. Контроль за организацией питания в МДОУ. 
7.1. Контроль за формированием рациона питания детей заключается: 
в контроле (по меню и меню-требованиям) за обеспечением; 
в контроле за правильностью расчетов необходимого количества продуктов (по 

меню- требованиям и при закладке) - в соответствии с технологическими картами; 
контроль выдачи готовой пищи из пищеблока; 
контроль организации питания в группах; 



в контроле за правильностью корректировки заказываемого и закладываемого 
количества продуктов в соответствии с массой (объемом) упаковки продуктов. 

7.2. Основываясь на принципах единоначалия и коллегиальности управления 
МДОУ, в целях осуществления контроля организации питания детей, качества 
доставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических требований при 
приготовлении и раздаче пищи в МДОУ создана и действует бракеражная комиссия. 

7.2.1. бракеражная комиссия: 
 осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при 

транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания; 
проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения 

продуктов, а также условия их хранения; 
ежедневно следит за правильностью состояния меню; 
контролирует организацию работы на пищеблоке; 
 осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества 

приготовления пищи; 
проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в 

основных пищевых веществах; 
следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 
проводит органолептическую оценку готового блюда, т.е. определяет: ее цвет, 

запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т.д., с записью в журнале 
«Бракеража готовой пищевой продукции»; 

комиссия имеет право приостановить выдачу готовой пищи на группы, в случае 
выявления каких-либо нарушений, до принятия необходимых мер по устранению 
замечаний. 

7.2.2. Ответственность за организацию питания возлагается на работников 
МДОУ в соответствии с функциональными обязанностями: 

Ответственный по питанию: 
составление ежедневного меню на основе 10-ти дневного; 
качество приготовления пищи, соответствие ее физиологическим потребностям 

детей в основных пищевых качествах согласно 10-ти дневного меню; 
ведение Журнала бракеража готовой продукции; 
санитарное состояние пищеблока; 
соблюдение правил личной гигиены работников; 
закладка продуктов в котел с отметкой в журнале; 
организация питания в группах; 
ведение документации по организации питания в соответствии с требованиями 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения». 

Завхоз: 



планирование закупок продуктов питания в соответствии с нормами питания 
СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения», примерным 10-ти дневным меню; 

своевременное составление первичных заявок и направление их в 
соответствующие инстанции для проведения закупки продуктов питания в МДОУ 
согласно требований Федерального закона Российской Федерации от 05.04.2013 № 
44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для 
обеспечения государственных и муниципальных нужд» и Федерального закона 
Российской Федерации от 18.07.2011г. № 223-ФЭ «О закупках товаров, услуг 
отдельными видами юридических лиц»; 

своевременное составление документации (мониторинга, обоснования и др.) 
при осуществлении закупки продуктов питания у единственного поставщика, 
способом запроса котировок, аукционов, конкурсов; 

приемку продуктов питания, включая проведение внутренней экспертизы 
товара в соответствии со ст. 41 Федерального закона Российской Федерации от 
05.04.2013г. № 44- ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, 
услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд», СанПиН 
2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения»; 

контроль санитарного состояния автотранспорта, спецодежды экспедиторов; 
хранение сопроводительных документов на поступающие продукты питания, 

подтверждающие безопасность и качество (товарно-транспортные накладные, 
удостоверения качества, сертификаты и др.); 

исполнение договоров (контрактов) на поставку продуктов питания; 
качество доставляемых в МДОУ продуктов с отметкой в Журнале бракеража 

скоропортящейся пищевой продукции; 
организация их правильного хранения; 
соблюдение сроков реализации; 
ведение документации по организации питания в соответствии с требованиями 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 
общественного питания населения»; 

хозяйственное обслуживание, пополнение и своевременный ремонт 
технологического и холодильного оборудования, санитарно-гигиеническое 
состояние пищеблока. 

Повара: 
качество приготовления пищи, соблюдение технологии приготовления блюд; 
отбор суточной пробы готовой продукции с указанием даты приёма пищи. 
 Воспитатели групп: г. 
формирование культурно-гигиенических навыков у детей при приеме пищи; 
формирование представлений о правильном питании. 



Помощники воспитателя: 
соблюдение санитарных правил при получении и раскладки пищи в 

соответствии с требованием СанПиН. 
8. Разграничение компетенции по вопросам организации питания 
8.1. Заведующий МДОУ создаёт условия для организации питания детей. 
8.2. Заведующий МДОУ несёт персональную ответственность за организацию 

питания детей в МДОУ.  
8.3. Заведующий МДОУ представляет Учредителю необходимые документы по 

использованию денежных средств. 
8.4. Распределение обязанностей по организации питания между заведующим 

МДОУ, ответственным по питанию, работниками пищеблока, заведующим 
хозяйством отражаются в должностных инструкциях. 

9. Финансирование расходов на питание детей в МДОУ 
9.1. Расчёт финансирования расходов на питание детей в МДОУ 

осуществляется на основании установленных норм питания и физиологических 
потребностей детей. 

9.2. Финансирование расходов на питание осуществляется за счет бюджетных 
средств, для детей льготной категории (инвалиды, дети, оставшиеся без попечения 
родителей и др.) основание — Федеральный Закон РФ от 29.12.2012г. № 273-Ф3 
«Об образовании в Российской Федерации». 

9.3. Объёмы финансирования расходов на организацию питания на очередной 
финансовый год устанавливаются с учётом прогноза численности детей в МДОУ. 

9.4. Финансовое обеспечение питания отнесено к компетенции заведующего 
МДОУ, бухгалтера управления образования. 

10. Ведение специальной документации по питанию 
10.1. Приказы и распоряжения вышестоящих организаций по данному вопросу. 
10.2. Настоящее Положение об организации питания МДОУ. 
10.3. Положение о бракеражной комиссии МДОУ. 
10.4. Положение о производственном контроле за организацией и качеством 

питания в МДОУ. 
10.5. «Примерное десятидневное меню», утвержденное заведующим МДОУ. 
10.6. Картотека технологических карт приготовления блюд. 
10.7. Приказы по МДОУ по организации питания детей в МДОУ. 
10.8. Наличие информации для родителей о ежедневном меню для детей. 
10.9. Наличие графиков выдачи готовой продукции для организации питания в 

группах. 
10.10 Ежедневное меню-требование на следующий день. 
10.11. Специальные журналы: 
журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции; 
журнал бракеража готовой пищевой продукции Приложение; 



накопительная ведомость (ведет бухгалтер); 
гигиенический журнал работников пищеблока Приложение; 
журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
журнал учета температуры и влажности в складских помещениях; 
10.12. Инструкции: 
по охране труда и пожарной безопасности, 
по санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации питания в 

МДОУ. 
11. Заключительные положения 
11.1. Настоящее Положение является локальным нормативным актом МДОУ, 

утверждается (либо вводится в действие) приказом заведующего МДОУ и 
принимается Управляющим Советом и Общим собранием ТК МДОУ. 

11.2. С момента вступления в силу настоящего Положения признать 
утратившим силу «Положение об организации питания Муниципального 
дошкольного образовательного учреждения «Детский сад общеразвивающего вида с 
приоритетным осуществлением познавательно-речевого развития детей № 40 
«Тополек» города Зеленокумск Советского района», принятым и утвержденным 
30.01.2018г. 

11.3. Изменения и дополнения в настоящее Положение вносятся с учётом 
изменения действующих законодательств. 

11.4. Настоящее Положение размещается на официальном сайте МДОУ в сети 
интернет с целью ознакомления с ним всех заинтересованных лиц. 

11.5. Данное Положение действует до принятия нового.
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